
 

 

 

 

 
 
 
 
 

      
 

WEINEXPERTISE  
 

Bezeichnung:  Riesling feinherb 

Qualitätsstufe:   VDP.GUTSWEIN 

Jahrgang:  2025 

Alkohol:   11 %vol 

Restzucker:  17,1 g/l 

Säure:   8,2 g/l 

 
Grüner Tee und feine Gewürze werden begleitet von 
zartem Zitrusduft. Die balancierte  Süße sorgt für 
Spannung am Gaumen. Riesling für jeden Tag!  
 
Boden/Terroir 
Steiniger, toniger Lehm aus Verwitterungsmaterial des 
Phyllits (Ordovizium) mit Beimengungen von Löss und 
Lösslehm, gegen den Waldrand mit Kiesbeimengungen.  
 
Vinifikation: 
Die geernteten Trauben werden durch  schonende 
Ganztraubenpressung weiterverarbeitet. Durch e ine 
natürliche Vorklärung und kontrollierte Kaltgärung in 
Edelstahltanks erhält der Weine sein fruchtiges und 
frisches Aromaprofil. 
 
Weinbeschreibung :  
Ein überraschender Wein! Der Fokus liegt hier zunächst 
weniger auf der Frucht. Die Nase  wird bestimmt von 
Trockenkräutern und Tee, gefolgt von  dezentem 
Zitrusduft. Am Gaumen  kommen dann saftige Obst -
Aromen in Form von Pfirsich, Limetten und Blutorangen 
dazu, ergänzt durch Kardamom und andere Gewürze. 
Süße und Säure stehen in Balance und  spielen auf der 
Zunge miteinander, sodass jeder Schluck ein bisschen 
anders wirkt und der  Wein eine tolle Spannung hat. 
Alltagswein auf hohem Niveau! 
 
Speisen: 
Passt hervorragend zu Cesar Salat, gebratenen asiatische 
Nudeln oder auch zu einer Käseplatte mit Weichkäse.  
 
 


